


ANTIPASTI/APPETIZERS
Antipasto della casa   € 12,00 x 1 persona • € 20,00 x 2 persone   
A selection of cold cuts, olives and cheese (house starter)
Antipasto con prosciutto e mozzarella   € 12,00  
Cured ham with mozzarella (fresh cheese from cow buffalos milk)
Tartare di manzo carne di manzo selezionata da Vinci servita agli agrumi  
con zest di limone o con cippolla rossa di Tropea caramellata   € 15,00 • 150gr  
Beef tartare 
Carpaccio di bufala con zest di limone e menta fresca   € 18,00  
(secondo disponibilità) Buffalos meat Carpaccio with lemon zest and fresh mint leaves
Roast beef di bufala con zucchine e Melanzane grigliate   € 15,00  
(secondo disponibilità) Buffalos roast beef served with grilled vegetables 
Tagliere di crudo a mano   € 15,00  
Cured ham cut by hand platter
Parmigiana di melanzane   € 10,00  
Eggplant Parmigiana
Selezione di formaggi   € 15,00 
Cheese platter
Caprese   € 10,00 
Sliced mozzarella, tomatoes and basil with a drizzle of E.V. olive oil
Tagliere di salumi   € 12,00 
Cold cuts platter 
Carpaccio di bresaola, rucola, grana e succo di limone   € 10,00 
Rocket salad with bresola (air dried beef fillet)  
Bruschetta con Pachino   € 3,00 
Chopped tomato on toasted bread
Bruschetta con Mozzarella calda e prosciutto   € 4,00 
Melted mozzarella with ham on toasted bread
Bruschetta con mozzarella calda e alici   € 4,00 
Melted mozzarella with anchovies on toasted bread
Bruschetta con broccoli e salsiccia   € 4,00 
Broccoli and sausage on toasted bread
Bruschetta con funghi porcini*  € 5,00 
Porcini mushrooms on toasted bread
Bruschetta con lardo   € 5,00 
Lard on toasted bread 
Bruschetta con pomodoro e crudo a mano   € 5,00 
Cured ham cut by hand and tomatoes on toasted bread 
Bruschetta con la pajata*  € 5,00 
Intestines of an “un-weaned” calf on toasted bread 

PRIMI/ENTREE

Pasta con pomodoro fresco   € 10,00 
Classic italian tomato sauce
Rigatoni all’ Amatriciana   € 12,00 
Rigatoni in a bacon, tomato, onion and mild chili sauce
Fettuccine con funghi Porcini*  € 14,00 
Fettucine with porcini mushrooms
Spaghetti alla carbonara da vinci   € 12,00 
Spaghetti in a creamy egg, cheese and bacon sauce
Fettuccine al ragu’  € 12,00 
Fettucine with ragout (mincemeat) sauce
Cacio e Pepe da Vinci   € 12,00 
Spaghetti with cheese and pepper

Tutti i primi piatti vengono preparati 
utilizzando i prodotti del pastificio Mancini

È possibile richiedere l’utilizzo della pasta fresca 
del pastificio Neri con un supplemento di €2

Servizio € 2,00



Lasagna  € 12,00 
Classic italian mincemeat lasagna
Pennette all’ arrabbiata  € 10,00 
Penne with oil and chili 
Pasta Maltagliati con fagioli   € 10,00 
Bean pasta
Rigatoni con la pajata  € 14,00 
A classic roman dish consisting of the intestines of an “un-weaned” calf 
Fettuccine con salsiccia e broccoletti   € 12,00 
Fettucine pasta in a broccolini and sausage sauce 

SECONDI/MAINS
Filetto di manzo con olio e sale   € 30,00 • 250gr  
Fillet

Tagliata Argentina con olio e sale   € 35,00 • 300gr 
Argentine sliced steak 
hamburger di Bovino Angus con olio e sale   € 15,00 • 300gr 
Premium Angus Beef Hamburger
Supplemento per aggiunte:
con Rucola e scaglie di grana / Granella di pistacchio   € 2,00
con Porcini / Lardo di Colonnata   € 5,00
Bistecca di manzo (senza osso)   € 22,00 • 300gr 
Rib eye steak
Costata Italiana    € 10,00 l’etto 
Beef steak
Fiorentina italiana (secondo disponibilità) (ordine minimo 600 gr)   € 12,00 l’etto 
T-Bone steak
Costata nebraska    € 12,00 l’etto 
Beef steak
entrecÔte carni internazionali (secondo disponibilità) international meats € 45,00 • 300gr

L’impiccato  € 30,00 • 500gr | € 42,00 • 750gr | € 58,00 • 1kg 
Spiedone carne di manzo Argentina selezionata da Vinci Beef skewer

L’impiccato Deluxe (con carni pregiate)   € 75,00 • 500gr | € 110,00 • 750gr | € 150,00 • 1kg

Tagliata di pollo olio e sale  € 12,00 • 250gr 
Sliced grilled chicken 
Tagliata di pollo con rucola e scaglie di grana  € 14,00 • 250gr 
Sliced grilled chicken with rocket salad and shavings of parmesan cheese 
Salsiccia e patate   € 12,00 
Sausage and potatoes
Straccetti con rucola, grana, e pachino   € 18,00 • 250gr 
Beef strips with rocket salad, tomato and parmesan cheese
Grigliata mista   € 22,00 
Mix grill
Stinco Con Fagioli   € 12,00 
Pork shank and bean sause
Trippa alla Romana*  € 12,00 
Roman-style tripe 
Coda alla vaccinara   € 12,00 
Oxtail stew

CONTORNI/SIDEDISH
Patate  € 6,00 
Potatoes fried/baked
Insalata verde/mista  € 6,00 
Green/mixed salad



Cicoria  € 6,00 
Chicory
Piselli  € 6,00 
Peas
Broccoletti  € 6,00 
Broccolini
Verza  € 6,00 
Savoy cabbage
misto di verdure di stagione  € 7,00 
Seasonal mix vegetables
Le materie prime utilizzate per i nostri contorni sono tutti prodotti freschi a km zero forniti dall’azienda agricola 
Nardoni Gabriella

DOLCI/DESSERT
Tiramisù da Vinci  € 7,00 
Mascarpone cheese, cream, chocolate and biscuits soaked in coffee
Panna cotta  € 7,00 
Cooked cream with caramel, chocolate or strawberry topping
Torta Nutella e Pera di Mamma Antonietta  € 7,00 
Pear and Nutella cake
cannolo siciliano con ricotta  € 7,00 
Sicilian cannolo with fresh ricotta cheese
Cheesecake  € 7,00 
Cheesecake topped with fresh fruit or a selection of jams
crema catalana  € 7,00 
Catalan cream
frutta di stagione € 7,00 
Seasonal fresh fruit 
Chiedete al nostro personale di sala su altri eventuali dolci del giorno

BEVANDE/DRINKS
Acqua   € 3,00 in bottiglia • € 2,00 filtrata
coca cola – Coca zero – Fanta   € 3,00
coca cola bottiglia (1 litro)  € 5,00
Birra Flea “Federico II extra” 0,33cl   € 6,00
Birra “violante” (Belgiam Strong Ale) 0,33cl   € 6,00
Birra Castello “La Decisa” 0,33cl   € 6,00
Birra St. Stefanus 0,75cl   € 15,00
birra costanza 0,75cl   € 15,00 
Caffe   € 2,00
Amaro   € 4,00
Limoncello   € 4,00
berta amaro d’erbe   € 8,00
Cognac alle Pere Williams   € 8,00
grappa Bianca 903 /  barrique 903   € 4,00  / € 5,00 
grappa Berta   € 6,00
grappa queen black   € 7,00
Rum Matusalem Gran Riserva   /  diplomatico   € 10,00
Rum Zacapa Centenario  € 8,00
whisky caol ila   € 8,00
vino di visciole   € 4,00

*Prodotti congelati – Frozen products *Solo periodo invernale – Winter dish


